Stammhaus 01.10. - 07.10.26

Saftiger Honigbraten vom Schweinehals, gefullt mit gerauchtem
Bauch, in Honig Senf Marinade ca. 1,5 kg Stucke vakuumiert

Schaufele ,,Badische Art*“ QZBW, goldgelb geraucht,
mild im Geschmack, ganze Stucke ca. 1 kg vac.
Dazu empfehlen wir frisches Filderkraut aus unserer Frischetheke

Ganze Kalbs-Hinterhaxen am Stuck oder
auf Wunsch zu Ossobuco gesagt

Rinder-Rundes-Blatt, ideal fur einen zarten Rinderbraten

Pollo Fino, die Hahnchenspezialitat aus der Oberkeule,
zum Braten und auf Wunsch grillfertig gewurzt und mariniert

Unser Schinkenmeister empfiehilt:
Magerer Pfefferschinken veredelt mit einem Mantel
aus geschrotetem Pfeffer

Krauterschinken, mit einer feinen aromatischen
Krautermischung ummantelt

Pastrami zarte Ochsenbrut mind. 12 Std. langzeitgegart, mit einen
Rub aus Koriander, Rohrzucker, gebrochenem schwarzen Pfeffer
und etwas Honig verfeinert frisch fur Sie geschnitten

Putengriller Pute Pur 4 Stuck a 50g vac.

Original Ungarische Kolbasz, pikant scharfe, Paprikawurst

Frische hausgemachte Spinatknodel,
SB 5 Stuck a 100g in der Aromaschale

Fix und fertig gekocht:
Hausgemachtes Kalbsrahmgulasch
im 500g Glas, ideal fur 2 Portionen

‘Weﬁ‘:
Der Metzger
Schneider

Freiberg a.N.

Montag - geschlossen

1,29 €/100g

1,29 €/100g

1,99 €/100g
2,29 €/100g

2,29 €/100g
1,59 €/100g

2,29 €/100g

2,29 €/100g

3,29 €/100g

3,29 €/Pkg

3,29 €/100g

5,89 €/Schale

13,90 €/Glas

Dienstag bis Donnerstag 08:00 bis 18:00 Uhr

Freitag 07:30 bis 18:00 Uhr
Samstag 07:00 bis 13:00 Uhr

Anderungen und Druckfehler vorbehalten!



